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この機会

お見逃し
なく

素朴な味を存分に味わってください

がやってくる２日間！飛騨飛騨

9:30 -18:00

2023.

9/
[日]

コープぎふ可児店
岐阜県可児市下恵土2817-1 0120-863-965
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16   17[土]
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● 味噌煎餅袋入
● 生しょうが入り味噌煎餅袋入
● 味噌煎餅われせん  各種
● ちょこっと味噌煎餅  各種
● 味噌煎餅アソートパック (14袋入り) 

味噌煎餅
一枚一枚に心を込めて

有限会社井之廣製菓舗

540円
540円
500円
670円
1,500円

こだわりの国産材料と土蔵熟
成三年の味噌を使用した味噌
煎餅。当時の手法を大切にし、
一枚一枚丹念に作られた自慢
の味噌煎餅をお楽しみくださ
い。

● ひだコロッケ　270円

ひだコロッケ
うまい！でかい！飛騨牛コロッケ

ひだコロッケ本舗

炭火でじっくり焼き上げた

有限会社さわ
● いわな塩焼き(実演販売)
いわなの成育状況により販売中止となる場合があります。

● あゆ、いわな、あまごぼっか煮
● 飛騨牛しぐれ煮
● 飛騨牛昆布巻
● 子持ちあゆぼっか煮
● 牛すじふわとろ煮
● 稚鮎

いわなの
塩焼き他

550円

600円
1,300円
1,300円
760円
540円
810円

飛騨高山
ラーメン

高山ラーメンの元祖！

有限会社老田屋
● 飛騨高山ラーメン（２食）
● 麺屋屋しらかわ中華そば（２食）
● まとめ買い（２食×４袋）

300円
400円
1,200円

9:30 -18:00
表示価格についてはすべて「税込」です。

2023.

9/
[日]16   17[土]

飛騨の魅力を背負って、全国へ！
飛騨の川魚や飛騨牛の素材を
大切に、一つ一つ丁寧に手作
りで仕上げたお惣菜をお楽し
みください。

創業明治 34年で 120 年麺を
打ち続けてきました。麺には
合成保存料を使用せず、常温
保存できるおいしい生ラーメ
ンです。

手作り飛騨牛コロッケ一筋 20
年以上！飛騨牛は４～５等級
をじゃがいもは男爵いものみ、
粗びきの生パン粉でサクサク
食感に仕上げています。
この機会にぜひご賞味くださ
いませ。

岐阜県の最北端に位置し、北アルプスの
山々に囲まれ、四季の移り変わりを肌で感
じられるまちです。なんと市の面積の９割
が森林！その山から流れてくる水には自然
のミネラルがたっぷりと含まれ、豊かな土
壌で、米や野菜、薬草、飛騨牛など、美味
しい恵みが溢れています。

飛騨市とは
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